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1- Le olive vengono raccolte.

2-Si raduna tutto il raccolto.

3-Le olive sono trasportate al frantoio.

4-Nel frantoio le olive sono macinate. L’impasto pressato,  fa colare olio 
e acqua , che poi sono separati.

5-L’olio viene portato agli stabilimenti per l’imbottigliamento.

6-Le bottiglie e le lattine di olio si vendono nei negozi.







Visita al frantoio di Cerbaia











Filastrocca dell’olio







Alla fine è andata tutto 

liscio come l’olio.


